
 Maand Menu 
(Voor twee personen)          €21,- 
 
* Miniloempia en saté 
(6 stuks loempia en twee stokjes saté) 
 

* Ketjap Kai 
(Kipfilet met groenten in ketjap saus) 
 

* Babi Pangang 
 
 (Met nasi, bami of witte rijst) 



CHINEES-INDISCH RESTAURANT

MEENEEM PRIJSLIJST

VOORSTRAAT 44 - BEESD
TELEFOON (0345) 68 28 88

WWW.LOTUSBEESD.NL

Mogelijkheid om catering thuis te bezorgen
Telefonisch bestellen is mogelijk

OPENINGSTIJDEN
Maandag t/m donderdag

van 16.00 - 21.00 uur

Vrijdag t/m zondag en feestdagen
van 12.00 - 21.00 uur

September t/m juni op dinsdag gesloten

CHINESE BAMI GERECHTEN
103a. Chinese Bami “LOTUS” (foe yong hai, saté, kip, 
 babi pangang, kroepoek) ........................................................ 18,00
104a.	Chinese	Bami	met	kipfilet	en	groente.................................... 12,50
105a.	Chinese	Bami	met	varkensvlees	en	groente ......................... 12,50
106a. Chinese Bami met gesneden biefstuk en groente................. 15,00
107a.	Chinese	Bami	met	Chinese	garnalen	en	groente.................. 17,00
108a. Chinese Bami Sing Chow Tjao Min 
	 (met	varkensvlees,	garnalen,	kerrie	en	groente) ................... 15,50

VARKENSVLEESGERECHTEN
109	 Babi	Pangang	(mager	varkensvlees	in	rode	saus)................ 15,00
110. Babi Ritjah (pepersaus) ......................................................... 15,00
111. Babi Ketjap (ketjapsaus) ....................................................... 15,00
112.	 Cha	Siu	(mager	geroosterd	varkensvlees) ............................ 15,00
113. Koe Lo Yuk (gebakken	vleesblokjes	in	deeg	met	zoetzure	saus) .  14,00
114. Siu Nam Yuk (geroosterde magere spek) ............................. 16,00
115.	 Varkensvlees	met	lychees	(Chinese	vruchten) ..................... 14,00
116.	 Varkensvlees	met	champignons ............................................ 14,00
117.	 Varkensvlees	kerriesaus ....................................................... 14,00
118.	 Varkensvlees	met	Chinese	champignons ............................. 15,50
119.	 Varkensvlees	met	tomatensaus ............................................ 14,00

BIEFSTUKGERECHTEN met witte rijst
120.	 Gesneden	biefstuk	met	champignons ................................... 17,00
121. Gesneden biefstuk met ananas............................................. 17,00
122. Gesneden biefstuk met kerriesaus ........................................ 17,00
123.	 Gesneden	biefstuk	met	Chinese	champignons ..................... 17,50
124. Gesneden biefstuk met tomatensaus .................................... 17,00

KIPGERECHTEN met witte rijst
125a.	Ketjap	Kai	(kipfilet	met	groenten	in	ketjapsaus) .................... 15,00
125. Ajam Pangang (gebraden kip in rode saus) .......................... 14,00
126.	 Ajam	Ritjah	(kipfilet	in	pepersaus) ......................................... 14,00
127.	 Kipfilet	met	champignons ...................................................... 14,00
128.	 Kipfilet	met	kerriesaus ........................................................... 14,00
129.	 Kipfilet	met	tomatensaus ....................................................... 14,00
130.	 Koe	Lo	Kai	(kip	in	deeg	met	zoetzure	saus).......................... 14,00
131.	 Kipfilet	met	lychees	(Chinese	vruchten) ................................ 14,00
131a.	Halve	gebraden	kip	(exclusief	witte	rijst) ............................... 7,50

EIERGERECHTEN met witte rijst
132.	 Foe	Yong	Hai	met	kipfilet....................................................... 11,50
133.	 Foe	Yong	Hai	met	varkensvlees ............................................ 11,50
134.	 Foe	Yong	Hai	met	Chinese	garnalen..................................... 16,00
135.	 Foe	Yong	Hai	vegetarisch ..................................................... 9,00

GROENTEGERECHTEN met witte rijst
136.	 Tjap	Tjoy	met	kipfilet ............................................................. 11,50
137.	 Tjap	Tjoy	met	varkensvlees ................................................... 11,50
138.	 Tjap	Tjoy	met	Chinese	garnalen ........................................... 16,00
139. Tjap Tjoy met gesneden biefstuk .......................................... 15,00
140.	 Tjap	Tjoy	vegetarisch ............................................................ 9,00

GARNALENGERECHTEN met witte rijst
141.	 Chinese	garnalen	met	kerriesaus.......................................... 17,50
142.	 Chinese	garnalen	met	champignons ..................................... 17,50
143.	 Chinese	garnalen	met	Chinese	champignons....................... 18,00
144.	 Chinese	garnalen	met	tomatensaus...................................... 17,50
145.	 Gebakken	Chinese	garnalen	met	knoflooksaus .................... 18,50
146.	 Tjah	Dai	Ha	(gebakken	gepaneerde	garnalen	met	saus) ..... 17,50
147. Koe Lo Ha (gebakken	garnalen	in	deeg	met	zoetzure	saus) .. 17,50
147a.	Oedang	Besar	(gebakken	garnalen	met	groente) ................. 18,50

DIVERSE VEGETARISCHE GERECHTEN
148. Tjap Tjoy ................................................................................ 9,00
149.	 Foe	Yong	Hai	(omelet)........................................................... 9,00
150. Gado Gado (groente met pindasaus) .................................... 8,00
151. Mihoen Goreng...................................................................... 10,00

INDISCHE GERECHTEN
152.	 Nasi	Rames	(witte	rijst	met	pinda’s,	ei,	chips,	kokos,	
	 atjar	en	rundvlees)................................................................. 9,00
153.	 Nasi	Rames	speciaal	(witte rijst met ¼ kip en 1 saté, kroepoek, 
	 atjar,	rundvlees	met	pinda’s,	ei,	chips,	kokos,	atjar) .............. 11,00
154.	 Bami	Rames	(met	pinda’s,	ei,	chips,	kokos,	atjar,	
	 rundvlees	en	kroepoek) ......................................................... 9,00
155.	 Bami	Rames	speciaal	(¼	kip	en	1	saté,	kroepoek,	atjar,	
	 rundvlees	met	pinda’s,	ei,	chips,	kokos,	atjar) ....................... 11,00
156.	 Bali	Dangang	(rundvlees	in	pikante	saus) ............................. 15,00
157.	 Dangang	Rendang	(rundvlees	in	hete	saus) ......................... 15,00
158.	 Boemboe	Roedjak	Dangang	(rundvlees	in	saus) .................. 15,00
159.	 Bali	Ajam	(kipfilet	in	pikante	saus) ......................................... 15,00
160.	 Ajam	Rendang	(kipfilet	in	hete	saus)..................................... 15,00
161.	 Boemboe	Roedjak	Ajam	(kipfilet	in	hete	saus) ...................... 15,00

EUROPESE GERECHTEN
162.	 Karbonade	met	patat,	champignons ..................................... 15,00
163.	 Biefstuk	met	patat,	champignons .......................................... 18,00
164. Kindermenu (frites, knakworst of kip en mayonaise)............. 6,00
165.	 Frikandel................................................................................ 2,00
166. Patates frites met mayonaise ................................................ 3,50

167. CHINESE RIJSTTAFEL met witte rijst (voor 1 pers.) ......... 19,50
 Kippensoep, Koe Lo Yuk, Foe Yong Hai, Babi Pangang,
 Tjap Tjoy, Kip “LOTUS”, saté

168. CHINESE RIJSTTAFEL met witte rijst (voor 2 pers.) ......... 37,00
 Kippensoep, Koe Lo Yuk, Foe Yong Hai, Babi Pangang,
 Tjap Tjoy, Kip “LOTUS”, saté

169. INDISCHE RIJSTTAFEL met witte rijst
 Indische rijsttafel voor 1 persoon ........................................ 19,50
 Indische rijsttafel voor 2 personen ...................................... 37,00
 Dangang Rendang, Gado Gado, atjar, pinda’s, kokos
	 Pisang	Goreng,	saté,	kroepoek,	chips,	Babi	Pangang
 en Ajam Pangang

170a. CHINESE/INDISCHE RIJSTTAFEL met witte rijst (voor 2 pers.) . 40,00
	 Indische	rijsttafel	met	Babi	Pangang,	Koe	Lo	Yuk,	
 Kip “LOTUS”, Tjap Tjoy, saté, Foe Yong Hai, kroepoek

170. CHINESE/INDISCHE RIJSTTAFEL met witte rijst (voor 4 pers.) . 68,00
	 Indische	rijsttafel	met	Babi	Pangang,	Koe	Lo	Yuk,	
 Kip “LOTUS”, Tjap Tjoy, saté, Foe Yong Hai, kroepoek

171. KANTONESE RIJSTTAFEL met witte rijst (voor 2 pers.) ... 40,00
 King Do Kai, Kong Bao Ngau, Tausi Yuk
 Chinese Pangsit Goreng, saté

172. KANTONESE RIJSTTAFEL met witte rijst (voor 4 pers.) ... 78,00
 King Do Kai, Wui Tjap Yuk, Kong Bao Yuk, 
 Sa Cha Kai, Tausi Ngau, Chinese Pangsit Goreng, saté

Gerechten	met	nasi	of	bami	i.p.v.	witte	rijst:	€	1,00	extra
Mihoen	of	Chinese	bami	i.p.v.	witte	rijst:	€	3,50	extra

Vanaf 1 maart 2023



GESPECIALISEERDE KANTONESE KEUKEN

GESPECIALISEERD GEVOGELTE met rijst

1. TAUSI KAI (Tipan kip) ........................................................... 15,50
Kipfilet in een zwarte bonensaus met verse paprika en knoflook

1a. TONG KOE KAI ..................................................................... 15,50
Kipfilet met Chinese champignons in oestersaus

2. KAI TING ............................................................................... 16,00
Kipfilet met cashewnoten, ananas, paprika’s, worteltjes, 
Chinese champignons, bamboes en komkommers

3. PA WONG KAI ....................................................................... 16,50
“Kip voor een woeste koning” met een scherpe saus van gember, 
prei, dus zéér pittig

4. KONG BAO KAI .................................................................... 16,00
Kipfilet in een scherp gekruide saus van groenten en cashewnoten

5. KING DO KAI ........................................................................ 15,50
Gefrituurde kipfilet met ananas, paprika en diverse groenten met 
zoetzure saus in Chinese stijl

6. SA CHA KAI........................................................................... 16,00
Gefileerde kip in een Chinese barbecuesaus met een licht accentje 
knoflook

7. KIP “LOTUS” ........................................................................ 16,50
Kipfilet in pikante chilisaus met knoflook

8. POLO AB ............................................................................... 15,50
Gebakken eendefilet met ananas, overgoten met een heerlijke 
zoetzure saus

9. HO YOU AB ........................................................................... 15,50
Gebakken eendefilet met champignons, overgoten met een heerlijke 
oestersaus

10. SAM SI AB............................................................................. 15,50
Gesneden eendefilet met Chinese champignons, bamboe, taugé 
en paprika’s

11. PEKING EEND ...................................................................... 15,50
Gebakken eendefilet met een saus naar keuze:
Tausisaus, pikante saus of kerriesaus

GESPECIALISEERDE VLEESGERECHTEN met rijst

12. TAUSI YUK (Tipan varkenshaas) .......................................... 15,50
Varkensvlees in een zwarte bonensaus met verse paprika en knoflook

13. SAM YUK .............................................................................. 17,50
Drie soorten vleesgerechten mix: babi pangang, cha siu en for nam

14. KING DO YUK ....................................................................... 15,50
Gefrituurde varkenslapjes met ananas, paprika en diverse groenten met 
zoetzure saus in Chinese stijl

14a. THONG CHOU YUK ............................................................. 15,50
Varkensvlees met pikante zoetzure saus

15. SAM SI YUK .......................................................................... 15,50
Fijn gesneden varkenshaas, cha siu en kipfilet met taugé en Chinese 
champignons

16. KONG BAO YUK ................................................................... 16,00
Varkenshaas in scherp gekruide saus met cashewnoten en groenten

17. TAUSI NGAU (Tipan ossenhaas) .......................................... 17,50
Ossenhaas in een zwarte bonensaus met verse paprika en knoflook

18. SA CHA NGAU ...................................................................... 17,50
Ossenhaas in een Chinese barbecuesaus met een vleugje knoflook

19. TONG KOE NGAU ................................................................ 17,50
Ossenhaas met Chinese champignons in oestersaus en een vleugje 
knoflook

20. KONG BAO NGAU ................................................................ 17,50
Ossenhaas in een scherp gekruide saus met cashewnoten en groenten

21. WUI TJAP YUK (Tipan Tjap Yuk) .......................................... 17,50
Mix van Ossenhaas, kipfilet en varkenshaas in pittige ketjapsaus

GESPECIALISEERDE VISGERECHTEN

22. KONG BAO HA ..................................................................... 18,00
Garnalen in een scherp gekruide saus met cashewnoten en groenten

23. TAUSI HA (Tipan	garnalen) ................................................... 18,00
Garnalen in een zwarte bonensaus met verse paprika

24. SA CHA HA............................................................................ 18,00
Garnalen in een Chinese barbecuesaus met een vleugje knoflook

25. TONG KOE LONG LEE PIEN ............................................... 19,00
Gebakken tongfilet in een oestersaus en Chinese champignons

26. SA CHA LONG LEE PIEN ..................................................... 19,00
Gebakken tongfilet in een Chinese barbecuesaus met een vleugje 
knoflook

COMBINATIEGERECHTEN met witte rijst

27. KOE LO YUK, TJAP TJOY, 2 stokjes SATÉ .......................... 16,00
28. KOE LO YUK, FOE YONG HAI, 2 stokjes SATÉ .................. 16,00
29. KOE LO YUK, GARNALEN, 2 stokjes SATÉ ........................ 16,00
30. KOE LO YUK, BABI PANGANG, 2 stokjes SATÉ ................. 16,00
31. KOE LO YUK, RUNDVLEES KETJAP, 2 stokjes SATÉ ........ 16,00
32. KOE LO YUK, RUNDVLEES SAMBAL, 2 stokjes SATÉ ....... 16,00
33. TJAP TJOY, FOE YONG HAI, 2 stokjes SATÉ ...................... 16,00
34. TJAP TJOY, KIP KERRIE, 2 stokjes SATÉ ........................... 16,00
35. TJAP TJOY, BABI KETJAP, 2 stokjes SATÉ ......................... 16,00
36. TJAP TJOY, BABI PANGANG, 2 stokjes SATÉ ..................... 16,00
37. TJAP TJOY, RUNDVLEES KETJAP, 2 stokjes SATÉ ........... 16,00
38. TJAP TJOY, RUNDVLEES SAMBAL, 2 stokjes SATÉ .......... 16,00
39. FOE YONG HAI, KIP KERRIE, 2 stokjes SATÉ .................... 16,00
40. FOE YONG HAI, BABI PANGANG, 2 stokjes SATÉ ............. 16,00
41. FOE YONG HAI, BABI KETJAP, 2 stokjes SATÉ .................. 16,00
42. FOE YONG HAI, RUNDVLEES KETJAP, 2 stokjes SATÉ .... 16,00
43. FOE YONG HAI, RUNDVLEES SAMBAL, 2 stokjes SATÉ .. 16,00
44. GARNALEN, RUNDVLEES SAMBAL, 2 stokjes SATÉ ......... 16,00
45. BABI KETJAP, RUNDVLEES KETJAP, 2 stokjes SATÉ........ 16,00
46. GARNALEN, KIP KERRIE, 2 stokjes SATÉ .......................... 16,00
47. BABI PANGANG, RUNDVLEES KETJAP, 2 stokjes SATÉ ... 16,00
48. BABI PANGANG, RUNDVLEES SAMBAL, 2 stokjes SATÉ . 16,00
49. BABI PANGANG, KIP KERRIE, 2 stokjes SATÉ ................... 16,00
50. BABI PANGANG, BABI KETJAP, 2 stokjes SATÉ ................. 16,00
51. TJAP TJOY, KIP “LOTUS”, 2 stokjes SATÉ ......................... 16,00
52. FOE YONG HAI, KIP “LOTUS”, 2 stokjes SATÉ ................. 16,00
53. BABI PANGANG, KIP “LOTUS”, 2 stokjes SATÉ ................ 16,00
54. KOE LO YUK, KIP “LOTUS”, 2 stokjes SATÉ ...................... 16,00
55. GARNALEN, KIP “LOTUS”, 2 stokjes SATÉ ........................ 16,00

SOEPEN

56. WANG TANG SOEP (vleesballetjes	in	deeg) ........................ 6,00
57. SOEP “LOTUS” .................................................................... 5,50

(Kippensoep met champignons en groenten)
58. KIPPENSOEP ....................................................................... 3,50
59. TOMATENSOEP ................................................................... 3,50
60. HAAIEVINNENSOEP ............................................................ 3,50
61. KIPPENSOEP MET CHINESE CHAMPIGNONS ................. 5,50
62. KIPPENSOEP MET CHAMPIGNONS .................................. 4,00
63. GROENTESOEP ................................................................... 4,00
63A. SUUN LAT THONG ............................................................... 6,00

(Een beroemde soep uit de koude streken van China)

VOOR- EN BIJGERECHTEN

64. Kroepoek (2 stuks) ................................................................ 3,50
65. Pittige kroepoek..................................................................... 2,00
66.	 Loempia	speciaal .................................................................. 4,50
67. Loempia “LOTUS”,	1	stokje	saté	en	rundvlees .................... 9,00
68.	 Mini	loempia,	per	portie	6	stuks............................................. 3,50
69.	 Kleine	loempia	(2	stuks)	gevuld	met	varkensvlees,	 
	 Chin.	champignons,	garnalen................................................ 4,50
70.	 Saté	Babi	(varkensvlees)	4	stokjes ....................................... 6,50
71.	 Saté	Ketjap	(kipfilet	in	ketjap)	4	stokjes................................. 6,50
72.	 Saté	Ajam	(kipfilet)	4	stokjes ................................................. 6,50
73.	 Saté	Oedang	(garnalen)	4	stokjes......................................... 10,00
74. Gebakken banaan of ananas ................................................ 4,50
75.	 Pangsit	Goreng	(lapjes	deeg	met	vlees	en	zoetzure	saus) ... 4,50
75a.	 Gepaneerde	Chinese	garnalen	(per	stuk) ............................. 2,20
76. Witte rijst ................................................................................ 3,50
77. Satésaus ............................................................................... 3,00
78.	 Atjar	tjampoer	(zoetzure	groente).......................................... 3,00
79. Pikante saus .......................................................................... 3,00

NASI GORENG SCHOTELS

80. Nasi Goreng “LOTUS” (babi pangang, saté, kip,
 foe yong hai, kroepoek) ......................................................... 16,00
81.	 Nasi	Goreng	met	ei,	vlees	en	ham ........................................ 6,50
82. Nasi Goreng met saté (3 stokjes) .......................................... 11,00
83.	 Nasi	Goreng	speciaal	(¼	kip	en	1	saté,	atjar,	kroepoek)....... 11,00
84.	 Nasi	Goreng	met	kipfilet	en	groente ...................................... 11,00
85.	 Nasi	Goreng	met	varkensvlees	en	groente ........................... 11,00
86. Nasi Goreng met gesneden biefstuk en groente ................... 14,00
87.	 Nasi	Goreng	met	Chinese	garnalen	en	groente .................... 14,50
88. Nasi  “LOTUS”	speciaal	(foe	yong	hai,	tjap	tjoy
	 babi	pangang,	geb.	garnalen,	saté,	kip) ................................ 18,00
89.	 Siu	Ja	Fan	(nasi	met	for	nam,	cha	siu	en	saté) ..................... 14,00
90.	 Nasi	Yeun	Chow	(nasi	goreng	met	cha	siu,	garnalen
 en groente erdoor)................................................................. 13,00
91.	 Nasi	compleet	(foe	yong	hai,	babi	pangang,	saté,	kip,
	 rundvlees,	koe	lo	yuk) ........................................................... 17,00

BAMI GORENG SCHOTELS

92. Bami Goreng “LOTUS” (babi pangang, saté, kip,
 foe yong hai, kroepoek) ......................................................... 16,00
93.	 Bami	Goreng	met	ei,	vlees	en	ham ....................................... 6,50
94. Bami Goreng met saté (3 stokjes) ......................................... 11,00
95.	 Bami	Goreng	speciaal	(¼	kip	en	1	saté,	atjar,	kroepoek)...... 11,00
96.	 Bami	Goreng	met	kipfilet	en	groente ..................................... 11,00
97.	 Bami	Goreng	met	varkensvlees	en	groente .......................... 11,00
98. Bami Goreng met gesneden biefstuk en groente .................. 14,00
99.	 Bami	Goreng	met	Chinese	garnalen	en	groente ................... 14,50
100. Bami “LOTUS”	speciaal	(foe	yong	hai,	tjap	tjoy
	 babi	pangang,	geb.	garnalen,	saté,	kip ................................. 18,00
101.	 Siu	Ja	Min	(bami	met	for	nam,	cha	siu	en	saté) .................... 14,00
102.	 Bami	compleet	(foe	yong	hai,	babi	pangang,	saté,	kip,
	 rundvlees,	koe	lo	yuk) ........................................................... 17,00

MIHOEN GERECHTEN

103. “LOTUS” (foe yong hai, saté, kip, babi pangang, kroepoek) .. 18,00
104.	 Met	kipfilet	en	groente ........................................................... 12,50
105.	 Met	varkensvlees	en	groente ................................................ 12,50
106. Met gesneden biefstuk en groente ........................................ 15,00
107.	 Met	Chinese	garnalen	en	groente ......................................... 17,00
108. Sing Chow Tjao Min (met	varkensvlees,	garnalen,	kerrie	en	groente)  15,50


